
 

A-la-Carte Restaurant zum Lamm*** 
 

Wir verwöhnen Sie mit traditionellen und saisonalen Gerichten, sowie einer gut sortierten Weinauswahl!  
Wir freuen uns auf Ihre Tischreservierung unter: Tel. 0043 5412 66023 oder lamm@hotel-lamm.at  

 

 

 

Vorspeisen 
 

 

Luftgetrockneter Schinken vom heimischen Hirsch mit  

marinierten edlen Blattsalaten  

und Sauce Cumberland      Euro 9,90 
 

Rinder - Carpaccio 

auf Rucola und Parmesan      Euro 12,90 
 

Tartar vom heimischen Almochsen  

mit Wachtelspiegelei, Butter und Toast   Euro 14,90 

 
Salate 

 

Kleiner gemischter Salat      Euro 4,20 
 

Blattsalatvariation  

mit gebackenen Zillertaler Kaskrapfen    Euro 9,50  
 

Blattsalatvariation  

mit lauwarm marinierten Flusskrebsschwänzen  Euro 10,50 

 

Steirischer Backhendlsalat      Euro 10,50 

 

Blattsalate mit Tomatenkompott und Mozzarella  Euro 9,50 
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Aus unserem Suppentopf 
 

Rinderkraftsuppe mit Frittaten      Euro 3,80 
 

Speckknödelsuppe       Euro 4,20 
 

Tiroler Kaspressknödelsuppe     Euro 4,50 
 

Rinderkraftsuppe  

mit traditionellen, Österreichischen Einlagen 

 (Speckknöderl, Kaspressknöderl, Butternockerl)   Euro 4,20 

 

 

 

Vegetarische Auswahl 
 

Kleiner gemischter Salat      Euro 4,20 
 

Blattsalatvariation  

mit Zillertaler Kaskrapfeln      Euro 9,50 
 

Blattsalate mit Mozzarella   

Und Tomatenkompott       Euro 9,50 
 

Klare Gemüsesuppe mit vegetarischer Einlage  Euro 4,20 
 

Spinatknödel mit brauner Butter und Reibkäse  Euro 9,50 
 

Schlutzkrapfen, mit Spinat- oder Kürbisfülle  

Dazu braune Butter dazu Reibkäse    Euro 9,50 
 

Kasspatzle mit Röstzwiebel      Euro 9,50 
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Tiroler Spezialitäten 
 

 

Brettl Jause  

Wurst, Speck, Käse, Gurken - fein garniert   Euro 9,00 

 

Schlutzkrapfen mit Spinatfülle,  

Nussbutter und Reibkäse      Euro 9,50 

 

Kasspatzle mit Röstzwiebeln     Euro 9,50 

 

Tiroler Bauerngröstl mit Spiegelei    Euro 9,50 

 

 

Fischgerichte 
 

Knusprig gegrilltes Filet vom Zander  

auf Rahmsauerkraut und Butterkartoffeln    Euro 17,00 

 

Entgrätete Gebirgsbachforelle „Müllerin Art“ 

auf Mandelbutter mit Nusskartoffeln und 

grünem Salat        Euro 18,00 

 

 
Der ideale Wein-Begleiter zu Ihrem Fischgericht:  

 

Cuvée Oberzick 2014  

Sauvignon Blanc, Muskateller, Welschriesling 

Weingut Wurzinger / Burgenland    ⅛ l € 3,20 
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Wilde Winterzeit 
 
Luftgetrockneter Schinken vom heimischen Hirsch 

Mit marinierten edlen Blattsalaten 

Und Sauce Cumberland       Euro 9,90 

 

 

Ragout vom heimischen Wild 

Mit hausgemachten Eierspätzle     Euro 15,00 

 

 

Rosa gebratener Rücken vom Hirschkalb 

Mit Kartoffelgebäck und Rosengemüse   Euro 23,00 

 

 

Hauswurst von der Gams 

(aus eigener Jagd) 

Mit Röstkartoffel und Sauerkraut     Euro 12,50 

 

 

 

Der ideale Wein-Begleiter zu Ihrem Wildgericht:  

 

Cuvée Kult 2011 

Zweigelt, Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon, Merlot 

Weingut Strehn / Burgenland      ⅛ l € 3,60 

 

Valpolicella 2014 

Val dei Molini 

Cantina di Custoza       ⅛ l € 3,90 
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Hauptspeisen 
 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“  

mit Butterkartoffeln oder Pommes Frites   Euro 13,00 

 
Gebackenes  „Tiroler Schnitzel“  vom Schwein 

gefüllt mit Speck, Zwiebeln und Bergkäse 

dazu Pommes Frites       Euro 14,00 

 
„Almreindl“ 

mit Käse überbackene Schweinemedaillons 

auf Gemüserahmspätzle      Euro 16,00 

 
Rosa gegrilltes Kotelett vom heimischen Lamm 

mit Speckrösti und Saisongemüse    Euro 19,00 

 
Gekochter Rinds-Tafelspitz mit Juliennegemüse  

Und Röstkartoffel       Euro 16,00 

 
Zwiebelrostbraten vom heimischen Rind  

mit Kartoffelgebäck       Euro 19,00 

 
Filetsteak vom Tiroler Almochsen (200 g) 

Pommes Frites und Saisongemüse    Euro 24,00 
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Dessert 
 
Topfenpalatschinken  

auf marinierten Früchten      Euro 5,50 

 

Topfenstrudel mit Schlagsahne     Euro 3,30 

      ohne Schlagsahne     Euro 2,80 

 

Apfelstrudel mit Schlagsahne     Euro 3,30 

      ohne Schlagsahne     Euro 2,80 

 

Schokoladensoufflé  

mit Vanilleeis und Schlagsahne     Euro 6,50 

 

Gebackene Tiroler Kirchtagskrapfen 

mit Mohnfüllung       Euro 4,50 

 

Käsevariation        Euro 8,50 

 

Eisauswahl – bitte fragen Sie nach unserer Eiskarte!  
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